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VORSPEISEN

TAPAS-PLATTE............................... 14.50

BBQ Kartoffeln . Pimientos . Datteln im

Speckmantel . Chorizo . konfierte Tomaten

Manchego

a,b,c,1,12,7

TAPAS-PLATTE VEGETARISCH..... 14.50
BBQ Kartoffeln . konfierte Tomaten . Cham-

pions . Rote Beete . Manchego . Pimentos

a,b,c

SALAT

BLATTSALAT ... 11.50
. Gurke .

Kirschtomaten Pinienkerne

Balsamico-Krauter-Dressing_,

mit Rindfleischstreifen + 4.50
CAESAR SALAD............................. 12.50
Kirschtomaten . CroGtons . Parmesan .
mit Bacon + 4.00
mit Kikok Hahnchenbrust“’g‘ +5.00

FROHLINGS BOWL................ 14.50
Sushi Reis . Babyspinat . Rote Beete . Gurke

Mohren . Frihlingszwiebeln . Walnusse

hausgemachten Soja-dip

BURGER

URSPRUNG-BURGER................. 14.50
Rindfleisch . Wildkrautersalat . Cheddar
Kase . Rostzwiebeln . hausgemachte Burger-

sauce e, 3,7

DERITALIENER............................. 16.00
Rindfleisch . Wildkrautersalat . Biffelmozza-
rella . Tomaten . Basilikum-Creme . hausge-

machte Burgersauce

a,b,c,3,7
CHEESE-STEAK-BURGER.............. 22.50
Rumpsteak Tranchen . Wildkrautersalat
Cheddar-Kase . Miso-Zwiebeln . Pfeffer-
Mayo . hausgemachte Burgersauce ,,
DER SCHARFE................................ 16.00
Rindfleisch . Wildkrautersalat . Cheddar-
Kase . Miso-Fruhlingszwiebeln . Jalapenos

Tortilla . Chipotle-Mayo . hausgemachte

Burgersauce 2 bl 3.7

PULLED CHICKEN BURGER......... 16.50
Kikok Hahnchenbrust .
Miso-Zwiebeln

Wildkrautersalat
. Cheddar-Kase . Tomate

BBQ . hausgemachte Burgersauce_, ,,

DER FISCHIGE................................ 17.00

Bachsaibling . Babyspinat . Miso-Frihlings-

zwiebeln . Zitronen-Mayo . Asia-Dip

a,b,c,j,e 3,7

DER ROTE BURGER........................ 15.50

Gegrillte Rote Beete . Babyspinat . Frih-

lingszwiebeln . Sour Cream . hausgemachte

Burgersauce,, ,

DERVEGETARISCHE...................... 15.50

Paprika . Zucchini . Wildkrautersalat . Tomate

Rostzwiebeln . hausgemachte Burgersauce
Wasabi-Creme .\,

Zu unseren Burgern servieren wir frische

Pommes und hausgemachtn Coleslaw

d, 2,9
STEAK
TOMAHAWK STEAK..................... 78.50
1 kg . Empfehlung fur 2 Personen
PORTERHOUSE STEAK................ 62.50
500g . Empfehlung fir 2 Personen
RUMPSTEAK. .............................. 28.50

Norddeutschen Ferse 200g

CHAROLAIS RINDERFILET......... 34.50

200g
RIBEYE... ... . 26.50
200g
KIKOK ... 16.00

Hahnchenbrustfilet ca. 200g

SURFANDTURF........................... 39.50
Charolais Rinderfilet 200g . Lachs Maki_,

Zu unseren Steaks servieren wir Zwiebel-

Chutney und Krauterbutter

BEILAGEN

KRAUTERBAGUETTE ... 4.00
FRISCHE POMMES ... 4.00

FRISCHES PFANNENGEMUSE ... 4.50

BUTTER-MAISKOLBEN ................. 5.00

OFENKARTOFFELN...................... 8.50

mit Sour Cream,

KLEINER SALAT............................. 4.50

Salat der Saisoncl{

ROTWEINJUS ... 5.00
PFEFFER-RAHM-SAUCE&C ............... 4.50
RéSTZWIEBELNa .............................. 4.00
VEGETARISCH
&VEGAN
PHILS VEGANE PASTA . ......... ... .. 15.50
Reis-Nudeln . Karotten . Zucchini . Lauch
Sesam . Soja—Sauced‘ng
OFENKARTOFFELN.................... ... 14.50
Fruhlingszwiebeln . Wildkr&autersalat . Rote

Beete .wahlweise mit Soja-Quark oder Sour

Creamm.

DESSERT
CHEESECAKE.................................. 7.50
Himbeermark . Beeren . Minzeavb‘C
SCHOKO-LAVA CAKE..................... 8.50
Vanille-Mascarpone Creme . Beeren . Minze_,

Allergene: A - glutenhaltiges Getreide | B - Eier | C - Milch |
D -Schalentiere | E-Sesam | F-Senf | G - Sulfite | H - Meeresfrich-
te | - Pilze | ) -Soja | S - Sellerie | K- Chini

Zusatzstoffe: 1 - Farbstoff | 2 - Konservierungstoffe | 3 - Antioxidan-
tionsmittel | 4 - Geschmacksverstarker | 5 - Schalentiere

6 - Geschwarzt | 7 - Phosphat | 8 - Koffeinhaltig | 9 - Chinihaltig

10 - SuBungsmittel | 11 -Tanin | 12 - Schwefeldioxid



